Ceclea

BRASSERIE

INTRO

COUS COUS, CECI E MELANZANE con Datterino, Agrumi,
Mandorle e Pinoli - 7

MILLEFOGLIE DI PANE CARASAU con Bufala Campana DOP,
Datterini spadellati e Olio al Basilico - 8

BON BON DI CARBONARA Polpettine artigianali, Crema
Carbonara e Guanciale Umbro croccante - 12

CALAMARI Anelli e codette di Calamari* alla Mediterranea
con pomodorini e salsina al limone - 15

PULLED PORK Spalla di Maiale sfilacciata cotta a bassa
temperatura, Provolone, Patate Schiacciate, Nduja - 14

PIZZETTA SCOTTONA alle 3 farine (farina di riso, soia e grano
integrale) con Battuto di Fassona, Taggiasche, Capperi e
Salsina agli Agrumi - 12

PIZZETTA TONNO alle 3 farine (farina di riso, soia e grano

integrale) con Battuto di Tonno* e Marinatura alle erbe

mediterranee - 12

PASTA FRESCA

CUORI DI BURRATA Ravioli di Burrata con con Datterino e
Parmigiano verde - 12

CINGHIALE Rigatoni di pasta fresca con ragu di Cinghiale
stufato 7 ore - 15

RICCIOLA Calamarata al Ragu di Ricciola - 16

CALAMARATA al Gambero Rosso (quello buono) - 20

TONNARELLO di pasta fresca alle Vongole - 16

PUTTANESCA DI MARE Busiate con Spada*, Salsa di Datterino
leggermente piccante, Melanzane e mentuccia - 15

TAGLIOLINO al Pesto Talea (prezzemolo, agrumi, mandorle,
pinoli) e battuto di Tonno™ - 16

CARNE, PESCE & INSALATE

POLPETTE
artigianali con salsa di Datterino, Fonduta di Parmigiano
e olio al basilico - 15

SCOTTONA Tenerissima Tagliata di Scottona (ca.200gr.) - 20

MAIALINO Filetto di Maialino alle erbe cotto a bassa

temperatura, Patate al forno e Riduzione al vino bianco - 18

RIBS
Costine di Maiale cotte a bassa temperatura
e glassate in salsa BBQ. - 16

TONNO - Bistecca di Tonno™ grigliato in crosta di Pistacchi - 20

ORATA Filetto (c.a 200) di Orata fresca gia sfilettata all'Eoliana
con Olive, Capperi e Datterino - 22

MOSCARDINI ALLA LUCIANA
Polipetti* in salsa di Datterino, Capperi di Salina e Olive
Taggiasche - 16

PESCE SPADA ALLA GHIOTTA
Bistecca di pesce spada con riduzione di Ciliegino, Olive e
Capperi di Salina - 14

CAESAR SALAD Bistecca di Pollo cotta a bassa temperatura
(200gr. ca), Insalata, Scaglie di Grana Padano, Salsa Caesar,
Crostini - 12

HAMBURGER

TALEA BURGER
Pane Artigianale, Polpetta di Manzo,

Salsa bbg, Scamorza, Patate

SMOKY
Pane Artigianale, Polpetta di Manzo,

COTOLETTA BURGER
Pane Artigianale, Cotoletta Panata di

Maionese Affumicata al Bacon, Bistecca di Pollo, Salsa Aioli,

Schiacciate, Speck croccante - 12 Cheddar - 12 Pomodoro, Lattuga - 10
Patate al forno - 5 | Insalatina Mista - 5 | Verdure gratinate- 6

LIBRO INGREDIENTI
(Reg. UE 1169,/20M).

COPERTO 3
Pane ai grani antichi e olio evo siciliano
di altissima qualita

INFORMAZIONI IMPORTANTI PER LA CLIENTELA
Talea usa pesce di prima qualita proveniente da fornitori di fiducia selezionatissimi che praticano pesca fotalmente tracciabile, *In caso di mancanza di pescato fresco verra usato pesce ABBATTUTO secondo le normative vigenti (Ai sensi del Reg. Co
852/04)Nei nostri ambienti & presente GLUTINE. In caso di infolleranze ad alimenti e/o allergeni non garantiamo una eventuale incontaminazione crociata anche se lalimento/allergene non & presente nella ricetta comunicata.




	Talea
	Vini Bianchi
	Vini Rossi
	CANTINE FINA
	PATRI’
	TENUTE ORESTIADI
	TENUTE LOMBARDO
	PALMENTO COSTANZO
	DONNAFUGATA
	CANTINE PELLEGRINO
	PLANETA
	HAUNER ISOLA DI SALINA
	TENUTA DELL’ABATE
	MILAZZO
	TENUTE NAVARA
	TASCA D'ALMERITA
	TERRAZZE DELL’ETNA
	CANTINE FINA
	TENURE ORESTIADI
	HAUNER ISOLA DI SALINA
	PATRI’
	PAOLO CALI’
	CVA CANICATTI
	TENUTE LOMBARDO
	CANTINE PELLEGRINO
	DONNAFUGATA
	PLANETA
	AL CANTÀRA
	TERRAZZE DELL’ETNA
	TASCA D’ALMERITA
	TENUTE NAVARRA
	BASTIANICH-CUTRERA
	BERTANI

	Bollicine
	CANTINE PELLEGRINO
	NAVARRA
	DONNAFUGATA
	PLANETA
	MILAZZO
	BERLUCCHI
	FERRARI
	CHAMPAGNE
	DONNAFUGATA
	Sul Vulcano, Etna Rosato - 35

	HAUNER ISOLA DI SALINA
	Hierà, Terre Siciliane Rosato IGT - 35

	PAOLO CALI’
	Osa, Frappato in purezza - 30

	NAVARRA
	Disiata, Terre siciliane IGP - 25


	Rosè
	DONNAFUGATA
	HAUNER ISOLA DI SALINA
	PAOLO CALI’
	NAVARRA

	Cocktail
	@saraghina.cl


	DA CONDIVIDERE
	Alici Marinate - 8
	Pizza al Padellino ai Grani Antichi con
	Gambero Rosso, Stracciatella DOP,
	Zest di Arancia e polvere di Pistacchio - 12

	BARCHE DI CRUDI
	BARCH-ETTA
	2 Gamberi Viola, 1 Ostriche Bretagna,
	2 Scampi e Tartarina di Salmone - 20
	SCILLA (per 2 persone)
	4 Gamberi Viola, 2 Ostriche Bretagna,
	4 Scampi e Tartarina di Tonno - 35
	CARIDDI (per 2 persone)
	4 Gamberi viola, 4 Scampi Porcupine,
	4 Ostriche Bretagna
	Tartare di Salmone e Tartare di Tonno - 60
	LA MIGLIORE SELEZIONE DEL PESCATO SELEZIONATO E SCELTO DA VOI DAL NOSTRO BANCO PESCHERIA
	prezzo al kg o al pezzo
	Gambero Rosso di III* - 4 al Pz.
	Gambero Rosso di II* - 6 al Pz.
	Scampo Porcufine III* - 3 al Pz.
	Scampo Porcufine II* - 6 al Pz.
	Scampo Porcufine I* - 8 al Pz.
	Gamberi Rossi Marinati (5Pz di II) - 20
	Ostrica Gillardeau (Francia) - 5 al Pz.
	Ostrica Bretagna - 4 al Pz.
	Ostrica Farfallina - 3 al Pz.



	CRUDI E OSTRICHE
	COPERTO 2€

	I FRITTI
	GRIGLIATA
	Il grande classico... con Bistecca di Tonno, di Spada e Gamberoni - 20

	PANINI DI MARE
	Arrosticini di Gambero* Rosa Panati e
	Chimichurri di Mare - 4
	Bi-Buschetta, bruschetta con battutto di tonno marinato e capperi e bruschetta con battuto di Salmone e Avocado - 15
	Arancinette* di Pesce Spada e Salsa Marinara - 8
	Anelli e Ciuffetti di Calamari, Gamberetti*
	accompagnati da Salsa Piccante e Agrumata - 15
	GAMBERO ROSSO ROLL
	Pane cotto in forno a legna, Battuto di Gambero Rosso, Stracciatella, Polvere di Pistacchio, Zest Agrumi -14

	IMBRUTTITO DELLO STRETTO
	Pane cotto in forno a legna, Pesce Spada Marinato, Insalata,
	Salsina agli Agrumi - 12

	EHILA’ GAMBERONE!
	Pane cotto in forno a legna, Gamberoni leggermente scottati marinati al Chimichurri di Mare, Pesto di Basilico e Salsa al Wasabi - 12



	PAUSA
	MARE
	LA PAUSA PRANZO DI SARAGHINA
	DAL MARTEDI AL SABATO IL FISHBAR DI SARAGHINA VI ASPETTA
	ANCHE A PRANZO
	DALLE 12
	1.
	SCEGLI IL PESCE DAL BANCO

	2.
	TE LO CUCINIAMO AL MOMENTO

	3.
	GUSTALO DA NOI O DA ASPORTO

	MENU

	PAUSA MARE
	LA PAUSA PRANZO DI SARAGHINA
	PESCE SCELTO  E CUCINATO DAL BANCO
	IL PESCE MARINATO
	I FRITTI
	DALLA GRIGLIA
	GRANO E RISO
	CONTORNI
	COPERTO 2€


	NAVARRA  Zahr Bianco Frizzante  IGT 2025 - 6
	MILAZZO Spumante Metodo Classico Brut - 8
	Champagne Lallier Rèflexion R.021 Brut - 55
	Champagne Moët & Chandon Réserve
	Impériale Extra Brut - 100
	Fiano di Avellino DOCG "Xorós" 2023 - 30
	Mofete Bianco, Carricante - 28
	Contrada Cavaliere Etna Bianco DOC - 55
	Pays d'Oc IGP Chardonnay Grande Réserve Boise - 25
	Bourgogne Aligoté 2025 - 38
	KLEIN CONSTANTIA (Sud Africa)
	Clara 2024, Sauvignon Blanc - 60
	BOTTEGA
	Tonno rosso in olio d'oliva in vaso Adelfio (330 gr)  - 18
	Filetti di acciughe in olio d'oliva in vaso ADELFIO (230 gr) - 12
	Ventresca di tonno rosso limited edition ADELFIO (330 gr) - 24
	Ventresca di Tonno ARMATORE (110 gr.) - 15
	Tonno Rosso in olio d’oliva ARMATORE (110 gr.) - 15
	Filetti di Alici ARMATORE (90 gr.) - 15
	Sughi pronti di mare ARMATORE
	SUGO GENOVESE DI TONNO - 9
	SUGO PUTTANESCA DI TONNO - 9
	SUGO BOLOGNESE DI TONNO - 9
	SUGO MARINARA ALLE ALICI - 9


	CRUDI
	TALEA
	BAR
	BAR
	da condividere
	TAGLIERE DI MEZZO
	Mortadella Favola Riserva, Salame Spagnolo, , Prosciutto Crudo, Frittatina Patate e Menta,
	Grana Padano, Marmellatine, Frutta secca - 16

	PIZZ-ETTA SPECK E PATATE
	Pinsa Romana artigianale, Fiordilatte, Patate al Forno e Speck - 12

	PIZZ-ETTA GORGONZOLA E NOCI
	Pinsa Romana artigianale, Fiordilatte, Gorgonzola, Noci e Miele - 12


	TapaS
	PATATA BRAVA - 3.5
	Patatine fritte fresche e salsa affumicata speziata (servita a parte)

	PIZZETTA CARRETTIERA
	Mini pizza (con farina di riso, soia, grano) con pomodoro Buttiglieddru, Pecorino e Acciughe del Cantabrico - 6

	PANELLE PALERMITANE E MORTADELLA FAVOLA RISERVA - 4
	MINI CHEESE BURGER Bun Artiginale, Polpetta di Manzo, Cheddar, Salsa Bacon, Pomodoro - 6

	CROCCHETTE DI JAMON IBERICO - 5
	PANELLE PALERMITANE E GAMBERO ROSSO (2 pezzi) - 8
	ARROSTICINI DI GAMBERI PANATI (2 pezzi) - 6
	TACOS DI TONNO Tacos artigianale, Battuto di Tonno, Salsa Aioli (2 pezzi) - 8
	TACOS DI SCOTTONA Tacos artigianale,Tartare di Bovino Piemontese con Salsa al Cantalupo (2 pezzi) - 8
	QUESADILLAS Piadina sfogliata con formaggi fusi e Verdure - 7
	LIBRO INGREDIENTI
	(Reg. UE 1169/2011).

	INFORMAZIONI IMPORTANTI PER LA CLIENTELA



	NAVARRA
	Zahr Bianco Frizzante IGT 2025 - 6
	PLANETA
	Spumante Metodo Classico Brut - 8
	TASCA SALIER DE LA TOUR
	Grillo (fresco e secco) - 6
	FINA KIKE
	Traminer (aromatico e rinfrescante) - 7
	PLANETA ALASTRO
	Grecanico (fruttato e minerale) - 7
	TASCA SALIER DE LA TOUR
	Syrah (fruttato e profumato) - 6
	Tenute Orestiadi
	Perricone (strutturato ed intenso) - 7
	Granite e Gelati
	COPPETTA PICCOLA (1 gusto) - 2.5
	COPPETTA MEDIA (2 gusti) - 3
	COPPETTA GRANDE (3 gusti) - 3.5
	CONO (2 gusti) - 3
	BRIOCHE CON GELATO (2 gusti) - 4
	BRIOCHE VUOTA - 1.5
	GUSTI
	Granita Pistacchio (Senza Lattosio)
	Granita Mandorle (Senza Lattosio)
	Granita Gelsi (Senza Lattosio)
	Granita Limone (Senza Lattosio)
	Cioccolato Fondente Ecuador (Senza Lattosio)
	Stracciatella all’antica
	Pistacchio Siciliano
	Fragola
	Nocciola Trilobata IGP del Piemonte
	Caramello con Sale delle Saline CUlcasi di Trapani

	DOLCI
	ETTA MISU’ - 5
	CANNOLO  di Piana degli Albanesi e ricotta Agrigentina - 4
	CHEESECAKE BASCA  con pistacchio croccante - 6



	Vini e Bollicine
	Talea

	NAVARRA
	Zahr Bianco Frizzante IGT 2025 - 6
	PLANETA
	Spumante Metodo Classico Brut - 8
	Amuri Di Fimmina E Amuri Di Matri
	Etna Rosato DOC - 35
	TASCA SALIER DE LA TOUR
	Grillo (fresco e secco) - 6
	FINA KIKE
	Traminer (aromatico e rinfrescante) - 7
	PLANETA ALASTRO
	Grecanico (fruttato e minerale) - 7
	TASCA SALIER DE LA TOUR
	Syrah (fruttato e profumato) - 6
	Tenute Orestiadi
	Perricone (strutturato ed intenso) - 7
	VINI BIANCHI
	DE BARTOLI
	Sole e Vento 2025 - 25
	Pietra Nera Bianco - 35
	Integer Grillo 2023 - 38

	CANTINE FINA
	Kebrilla, Grillo - 25
	Kikè, Traminer Aromatico - 25
	Mamarì Sauvignon Blanc 2025 - 25

	PATRI’
	Inzolia - 25
	Solitario Bianco, Chardonnay - 28
	ETNA Bianco - 30

	TENUTE ORESTIADI
	Paxmentis Bianco, Chardonnay e Viognier - 25
	Nissim, Grillo Sicilia - 28
	Kemar, Cataratto - 28

	TENUTE LOMBARDO
	Catarratto d’Altura - 28
	Grillo d’Altura - 28

	PALMENTO COSTANZO
	Mofete, Etna Bianco - 30

	DONNAFUGATA
	Prio, Lucido -28
	La Fuga, Contella Entellina Chardonnay DOC - 28
	Passiperduti, Grillo DOC - 30
	Lighea, Zibibbo - 30
	Sul Vulcano, Etna Bianco - 30

	AL-CANTARA
	Occhi di Ciumi, Etna Bianco DOC - 28
	Ciuri di Strata, Cataratto - 28

	CANTINE PELLEGRINO
	Diantha, Grillo e Malvasia - 25
	Gibelè, Zibibbo - 25
	Il Salinaro, Grillo DOC - 28
	Isesi, Zibibbo - 28

	PLANETA
	Alastro, Grecanico - 28
	Allemanda, Moscato di Noto DOC - 28
	Terebinto, Grillo - 28
	Etna Bianco - 28
	Cometa, Fiano - 30
	"Eruzione 1614", Carricante DOC " - 40

	HAUNER ISOLA DI SALINA
	Salina Binaco - 32
	Vulcano Bianco - 35
	Iancura, Malvasia delle Lipari Secca - 35

	TENUTA DELL’ABATE
	Terre del Palco, Traiminer Viognier - 25

	MILAZZO
	Maria Costanza, Inzolia e Chardonnay - 32

	TENUTE NAVARA
	Sofien, Grillo e Chardonnay - 25

	TASCA D'ALMERITA
	Salier de La Tour, Grillo - 25
	Buonsenso, Catarratto - 28
	Mozia, Grillo - 35
	Vigna San Francesco, Chardonnay - 65

	Talea

	vini rossi
	CANTINE FINA
	Fina Merlot, Merlot - 25
	Fina Merlot, Syrah - 25
	Caro Maestro, Cabernet Sauvignon - 50

	TENURE ORESTIADI
	Paxmentis, Syrah - 28
	Adeni, Perricone - 30

	HAUNER ISOLA DI SALINA
	Salina Rosso, Nerello Mascalese - 35

	PATRI’
	Cerasuolo di Vittoria - 25
	Nero d’Avola - 25
	Etna Rosso - 30

	DE BARTOLI
	Rosso di Marco, Pignatello - 35

	PAOLO CALI’
	Manene, Cersauolo di Vittoria - 35

	TENUTE LOMBARDO
	Nero d’Altura - 28

	CANTINE PELLEGRINO
	Finimondo, Nero d’Avola e Syrah - 25
	Junco, Frappato - 25
	Rinzazzo, Syrah - 28
	Capoarso, Perricone -  28
	Tanaurpi, Malbec - 28
	Tripudium, Terre Rosse Siciliane IGP - 35

	DONNAFUGATA
	Floramundi, Cerasuolo di Vittoria - 28
	Bell’Assai, Frappato di Sicilia DOC - 30
	Angheli, Cabernet Sauvignon, Merlot - 30
	Dea Vulcano, Etna Rosso - 30
	Mille e Una Notte, Nero d’Avola - 80

	PALMENTO COSTANZO
	Nero di Sei, Nerello Mascalese - 35

	PLANETA
	Plumbago, Nero D'Avola Menfi DOC - 25
	Cerasuolo di Vittoria - 28
	"Eruzione 1614", Pinot Nero - 60

	AL CANTÀRA
	Muddichi di Suli, Nerello Mascalese - 28

	TERRAZZE DELL’ETNA
	Carusu, Etna Rosso - 35

	TASCA D’ALMERITA
	Salier de la Tour, Syrah, 28
	Guarnaccio, Perricone - 30
	Rosso del Conte - 75

	TENUTE NAVARRA
	Disiato Frappato Terre Siciliane, Frappato - 25
	Battichiè Riserva del Fondatore 2019 – 1.5L - 80

	BASTIANICH-CUTRERA
	Arkille, Nero D’Avola Sicilia DOC - 30

	BERTANI
	Valpolicella Ripasso, Corvina e Merlot - 30
	Bertani Secco Vintage - 30

	Talea


